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Die folgenden sechs 
Menüs haben wir  
persönlich für Sie 
kreiert um Ihnen alles 
zeigen zu können was 
unsere Küche her gibt!

MENÜ I - DREI GÄNGE
32 €

12 - 35 PERS.

1. Gang

Flädlesuppe
oder

Kleiner Salatteller

Krustenbraten vom badischen 
Landschwein

Gemüse • Spätzle • Starkbiersoße 

Rote Grütze • Vanilleeis

MENÜ II
MAULTASCHEN SATT

36 €
12 - 35 PERS.

Grüner- oder Kartoffelsalat

4 Variationen unserer 
Maultaschen

a. Vegetarisch in Pilzrahm

b. Vegetarisch mit Käse und 

Kirschtomaten überbacken 
c. Vom Rind in Pilzrahm

d. Vom Rindmit mit Käse und 
Kirschtomaten überbacken 

Rote Grütze mit Vanilleeis

MENÜ III
DREI EIN HALB GÄNGE

43 €
12 - 35 PERS.

1 Gang

Cremesuppe nach Saison
 

1/2 Gang

Salatteller

2 Gang

Baden-Badener Forellenfilet
turnierte Kartoffeln

Brokkoli • Mandelbutter

3 Gang

Apfelküchle
Zimtzucker • Bourbon-Vanilleeis
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d. Supreme von der 
Perlhuhnbrust

Trauben • Walnuss

3. Gang

Rinderrücken vom Ortenauer
Weiderind

Niedrig gegart • Portwein jus 
Wurzelgemüse • Karamelisiert

Rahmkartoffeln

4. Gang, wahlweise;

a. Zabaione
Beeren der Saison

b. Williamssorbet

c. Mousse au Chocolat
Fruchtspiegel

MENÜ V - FÜNF GÄNGE
„BADEN-BADEN“

65 €
6 - 35 PERS.

1. Gang, wahlweise;

a. Hummervelouté
Safran • Croutons

b. Consommé vom Ortenauer 
Weiderind

Trüffel • Sherry

2. Gang

Wachtel
oder

Bach-Saibling
Blütensalat • Himbeervinaigrette

3. Gang

Williamssorbet

4. Gang

Baden-Badener Rehrücken
Wachholderrahm • Rotkraut • Spätzle 

Preiselbeerbirne

5. Gang

Apfelküchle
Zimtzucker • Bourbon-Vanilleeis

MENÜ IV - VIER GÄNGE
54 €

20 -  35 PERS.

1. Gang

Vegetarische Cremé-Velouté
 oder 

Hochzeitssuppe nach Saison 
oder

Wildkräutersalat

Jeder Gast wählt 
Suppe oder Salat

2. Gang, wahlweise; 

a. Schwedischer
hausgebeizter Lachs

Smetana (Dillrahm) • Blinis 

b. Filet von der Dorade 
Wasabipürée

c. Filet vom Wolfsbarsch 
Wasabipürée
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c. Consommé vom Ortenauer 
Weiderind

Getrüffelt • Amontillado

d. Beeftea
Kerbel • Cantuccini

2. Gang

Schmetterling vom Kalb
Salbei • schwarzwälder Seite

3. Gang

Zweites Amuse bouche 

4. Gang, wahlweise;

a. Wachtel 
Blütensalat • Himbeervinaigrette

b. Jakobsmuschel
Ingwer • Kartoffel

c. Gefüllte Zucchiniblüten
Ricotta • Wiesen-Sauerampfer

MENÜ VI - SECHS GÄNGE
98 €

6 - 35 PERS.

Amuse bouche
Keta Kaviar • Sauerrahm • Bellinis

1. Gang, wahlweise;

a. Hummervelouté
Safran • Croutons

b. Consommé vom Fasan
Stachelbeeren • Sprossen

MENÜ
EINS BIS SECHS

SEITE III/III
SAISON 2021

5. Gang, wahlweise;

a. Baden-Badener Rehrücken
Wachholderrahm • Rotkraut • Spätzle 

Preiselbeerbirne

b. Filet vom Ortenauer 
Weiderind

am Stück im eigenen Jus gefächerte 
Hasselbacker Kartoffel • turniertes 

Gemüse

c. Steinbutt 
Champagnerschaum • sautierter 

Babyspinat • Safran-Reis

6. Gang, wahlweise;

a. Mille-Feuille

b. Parfait von Schwarzwälder 
Tannenadelsprossen 

Wasabipürée


